Party Brotchen mit Kiimmel/Mohn

20 Stiick Zutaten 30 Stiick 60 Stiick
300g Weizenmehl 550 450g 900g
35¢g Weizenmehl 1050 50g 100
17g Hefe 25g 50g

78 Salz 10g 20g
4g Zucker 5g 10g
10g Brotchenbackmittel 15g 30g
4g Margarine 5g 10g
205¢g Wasser 310g 620g
582¢g Gesamtteigmenge 870¢g 1740¢g

Laufzeit 1: 2min.
Laufzeit 2: 6min.

Teigtemperatur: 26°C

Teigruhe: 10 min.

Einwaage: 80g

Aufarbeitung: Rund scheuern, platt driicken und diagonal teilen
Mi Mohn/Kummel bestreuen

Stiickgare: 50min.

Schnitt: /

Backtemperatur: 220°C
Backzeit: 20min.

Sonstiges: Schwaden geben



